
GRADAZIONE ALCOLICA  
ALCOHOL CONTENT

12,5% vol.

VARIETÀ DELLE UVE
GRAPE VARIET Y

Merlot

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE • TASTING NOTES

COLORE   
COLOR   

Colore rosso intenso con riflessi violacei. 
Deep red color with violet hues.

PROFUMO
BOUQUET

Sentori di frutta rossa, amarena, viola e con un 
leggero sentore erbaceo.
Hints of red fruit, black cherry, and viola with a light 
herbaceous scent.

SAPORE
FLAVOR

Gusto pieno, equilibrato e morbido, intenso e 
persistente.
Broad, balanced and soft taste, intense and persistent.

CONSIGLI DAL PRODUTTORE • PRODUCER’S ADVICE

ABBINAMENTO
PAIRING

Da abbinare a piatti a base di carne e a pietanze 
ben strutturate nei sapori.
To be paired with meat and richer flavoured savoury 
dishes.

NOTE DI SERVIZIO
SERVING NOTES

Temperatura di servizio 18° C
Serving temperature 18° C

Merlot IGT 

Il Merlot è un vitigno a bacca nera, 
che deve il suo nome alla particolare 
predilezione che ha il merlo per le sue 
uve. Prodotto da uve di Merlot. 
La vendemmia avviene a mano in 
piccole casse, che vengono trasportate 
nel più breve tempo possibile in 
cantina. Si attende che il vinacciolo si 
presenti di colore bruno, ben maturo, 
e che l’uva abbia raggiunto un buon 
grado zuccherino. Il profumo è etereo, 
con intense note di frutta di bosco. 
Il gusto è armonioso, elegante e di 
buona struttura.

Merlot is a red grape variety, which 
owes its name to the special love 
that the blackbird, or “merlo”, has 
for its grapes. Produced from Merlot 
grapes. Harvesting is carried out by 
hand in small crates, in which they 
are taken directly to the cellar. The 
grapes are then rested until they 
begin to brown and ripen, their sugar 
content heightening. Its scent is 
ethereal, with intense berry notes. Its 
taste is harmonious, elegant and well 
structured.
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